
Описание товара Коптильная камера Hualian 
DSH-S03 (4 уровня)

Описание

Коптильная камера Hualian DSH-SO3 используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания и торговли для горячего и холодного копчения мяса, колбасных изделий, 
вяления морепродуктов, приготовления сыров, а также сушки фруктов, грибов, зелени и других 
пищевых продуктов. Модель оснащена 4 решетчатыми полками для размещения продуктов, 
дымоходом и электромеханической панелью управления. Корпус выполнен из высококачественной 
нержавеющей стали.

Особенности:

Регулировка нагрева с помощью термостата с поворотным переключателем
Таймер для настройки длительности работы с помощью поворотного переключателя
Светодиодные индикаторы питания и нагрева
Аналоговый термометр для индикации температуры в камере
Простое управление
Эффективная теплоизоляция для энергосбережения
Надежная фиксация двери с помощью механических петельных защелок
Устойчивые нескользящие опоры
Эргономичный лаконичный дизайн

Дополнительные характеристики:

Диапазон регулировки длительности работы: от 0 до 12 ч

Внимание! На фото аналогичная модель другого размера.

Характеристики



Напряжение 220 В 

Мощность 1 кВт 

Ширина 450 мм 

Глубина 400 мм 

Высота 870 мм 

Вес (без упаковки) 120 кг 

Страна производства Китай 

Тип печь-коптильня, дымогенератор 

Температурный режим от 30 до 135 °С 

Назначение
для горячего копчения, для холодного 
копчения 

Количество уровней 4 

Старая цена 64823 

Бренд Hualian 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.
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